Blattsalat mit Crodtons,
garniert mit Radieschen

Wildkrautersuppe garniert mit Grissini
und Brot-Wurst Crumble

Onsenei auf grilliertem Spargel an
Barlauchpesto, dazu pikantes Rhabarber-
Chutney, Frihlings-Pickels und
Salatbouquet

Hausgemachtes Lammwiirstli mit pikantem
Apfel-Zwiebel-Dip, dazu Salatbouquet und
Fladenbrot mit Barlauch

Ziegenfrischkase Terrine mit Salzzitrone
und Oliven, dazu Tranchen der geraucherte
Embracher Forelle und Quinoa-Salat

10.00

13.00

16.00

18.00

21.00
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Hohriicken «Culinarium» vom Ziircher Rind
mit fermentierter Knoblauchbutter, dazu
Kartoffel-Krauterpiree und Wurzelgemise

Ribelmais-Pouletbrust Sdapreme,
dazu Ofenkartoffeln mit Krauterquark,
junge Zucchetti und Rhabarberchuttney

Gebratenes Zanderfilet aus Rafz an
Limetten-Rahm-Sauce, dazu Barlauch-
Gersotto und sautierte Shiitakepilze
und Mangold

Hausgemachte Ravioli

an einer cremigen Barlauch Sauce
geflillt mit Spinat und Ziegenfrischkase,
garniert mit Spargel, Pilzen und Nisse

CH-Kichererbsen Creme verfeinert mit
Pfefferminze, dazu zweierlei Spargeln an
pikantem Rhabarber Chutney und Mehrkorn-
Fladenbrot

52.00

43 .00

45.00

36.00

33.00



