Blattsalat mit Crodtons,
garniert mit Karotten und Nissen

Suppe vom gerosteten Hokkaido-Kiirbis
verfeinert mit Apfel und Baumnuss

Zweierlei Randen aus dem Ofen
mit Ziegenfrischkase, Balsamico-Birne
und Chicorée rosso

Pulled Beef serviert auf grilliertem
Focaccia mit Senf-Zitronen-Dip und
Gemiisepickels, dazu Salatbouquet

Hausgemachte Ravioli an Salbeibutter,
gefillt mit Embracher Wildschwein &
Frischkase, garniert mit gerosteten
Kirbiskernen und Sbrinz

10.00

13.00

15.00

18.00

21.00
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Entrecote vom Swiss Selected Beef
mit Rotweinkrauterbutter,
dazu Kirbis-Pilz-Gersotto

Hausgemachte Wirste vom Embracher
Wildschwein & Freiensteiner Sauli

an Zwiebelsauce, serviert mit Dinkel-
Spatzli und Gemiise

Geschmorte Kalbshaxe an Rotweinsauce,
serviert mit cremiger Polenta und
grilliertem Lauchgemise

Hausgemachte Gnocchi aus Sisskartoffeln
mit Palmkohl und wildem Rosenkohl,
gratiniert mit gerauchertem Raclettekase

Gerosteter Topinambur auf gerauchertem
Selleriepliree, sautiertem Rotkohl mit
Birne, dazu Haselnuss-Crumble und
Thymianjus

48.00

38.00

46 .00

34.00

32.00



