
        

Vorspeisen 
   

 
Blattsalat mit Croûtons, 
garniert mit Gurke und Sprossen  

   
10.00 

   
Gazpacho-Suppe, 
garniert mit Sauerrahm  

 13.00 

   
Antipasti Gemüse aus Freienstein,  
dazu Zucchiniblüte gefüllt mit 
Ziegenfrischkäse, Salatbouquet  
und Brotchips 

 16.00 

   
Rindstatar «Culinarium» vom Zürcher Rind, 
mariniert mit fermentiertem Gemüse  
und Chili Pickels, begleitet von 
Wildkräuter-Salat 

 21.00 

   
Roastbeef vom Zürcher Rind garniert mit 
Forellencreme, Gemüsepickels und Rucola, 
dazu getoastete Focaccia 

 23.00 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Hauptgerichte 

Picanha vom Swiss Black Angus 
mit Chimmichurri, dazu Baked Potato mit 
Quark Dip und mediterranes Gemüse 

 43.00 

   
«Küfer-Steak» Nierstück vom Freiensteiner 
Säuli mit Cognacsauce, serviert mit 
Kartoffelgratin und Grillgemüse 

 39.00 

   
Ganze Bio Forelle aus Embrach, serviert 
mit Kräuterkartoffeln und Marktgemüse 

 46.00 

   
Hausgemachte Ravioli an leicht 
geräucherter Tomatensauce, gefüllt mit 
mediterranem Gemüse und Ricotta, garniert 
mit knusprigen Käsechips 

 36.00 

   
Mit Sojasauce glasierter Tempeh  
dazu CH-Kichererbsen Creme mit Auberginen 
aus der Glut und grilliertem Blumenkohl 

 31.00 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


