Blattsalat mit Crodtons,
garniert mit Gurke und Sprossen

Gazpacho-Suppe,
garniert mit Sauerrahm

Antipasti Gemlise aus Freienstein,
dazu Zucchiniblite gefillt mit
Ziegenfrischkase, Salatbouquet
und Brotchips

Rindstatar «Culinarium» vom Zircher Rind,
mariniert mit fermentiertem Gemiise

und Chili Pickels, begleitet von
Wildkrauter-Salat

Roastbeef vom Ziircher Rind garniert mit
Forellencreme, Gemisepickels und Rucola,
dazu getoastete Focaccia

10.

13.

16.

21

23.

00

00

00

.00

00

\/em'oé;

Picanha vom Swiss Black Angus
mit Chimmichurri, dazu Baked Potato mit
Quark Dip und mediterranes Gemise

«Kifer-Steak» Nierstiick vom Freiensteiner
Sauli mit Cognacsauce, serviert mit
Kartoffelgratin und Grillgemise

Ganze Bio Forelle aus Embrach, serviert
mit Krauterkartoffeln und Marktgemise

Hausgemachte Ravioli an leicht
geraucherter Tomatensauce, gefullt mit
mediterranem Gemiise und Ricotta, garniert
mit knusprigen Kasechips

Mit Sojasauce glasierter Tempeh
dazu CH-Kichererbsen Creme mit Auberginen
aus der Glut und grilliertem Blumenkohl
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