Blattsalat mit Crodtons,
garniert mit hausgemachten Pickels

Pastinaken Suppe mit Gremolata
und gerosteten Nissen

Gebratene Schwarzwurzel garniert mit
gerodsteten Haselnilissen, dazu
Ziegenfrischkase-Nocken und Salatbouquet

Mit Apfel-Chutney glasierte Pork-Belly
Tranchen auf rotem Kimchi

Zartes Roastbeef auf hausgemachtem
Brioche mit Honig-Senf-Dip, dazu
Salatbouquet und Gemiise-Pickels

10.00

12.00

15.00

17.00

21.00
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Rindsfilet vom Swiss Black Angus im
Speckmantel, dazu Kartoffelgratin und
Rostgemiise, serviert mit kraftigem Jus

Lammlachse aus dem Muotathal an
Bitterschokoladensauce garniert mit
Schwarzwurst-Brot-Crumble, dazu Spatzli
und Rotkraut

Shortrips vom Freiensteiner Rind

in Schwarzbiersauce geschmort, dazu
cremiger Gersotto und gerauchertes
Lauchragout

Hausgemachte Gnocchi an einer Pilz-
Rahmsauce mit Kohlgemiise,
uberbacken mit Kase

CH-Kichererbsen Nocken, serviert mit
Slisskartoffelcreme, gerdstetem Lauch und
Chimmichurri

58.00

48 .00

42 .00

34.00

29.00



