
 

Vorspeisen 
   

 
Blattsalat mit Croûtons, 
garniert mit hausgemachten Pickels  

   
10.00 

   
Pastinaken Suppe mit Gremolata  
und gerösteten Nüssen 

 12.00 

   
Gebratene Schwarzwurzel garniert mit 
gerösteten Haselnüssen, dazu 
Ziegenfrischkäse-Nocken und Salatbouquet 

 15.00 

   
Mit Apfel-Chutney glasierte Pork-Belly 
Tranchen auf rotem Kimchi 

 17.00 

   
Zartes Roastbeef auf hausgemachtem 
Brioche mit Honig-Senf-Dip, dazu 
Salatbouquet und Gemüse-Pickels 
 
 
 
 
 
 

 21.00 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Hauptgerichte 

Rindsfilet vom Swiss Black Angus im 
Speckmantel, dazu Kartoffelgratin und 
Röstgemüse, serviert mit kräftigem Jus 

 58.00 

   
Lammlachse aus dem Muotathal an 
Bitterschokoladensauce garniert mit 
Schwarzwurst-Brot-Crumble, dazu Spätzli 
und Rotkraut 

 48.00 

   
Shortrips vom Freiensteiner Rind   
in Schwarzbiersauce geschmort, dazu 
cremiger Gersotto und geräuchertes 
Lauchragout 

 42.00 

   
Hausgemachte Gnocchi an einer Pilz-
Rahmsauce mit Kohlgemüse,  
überbacken mit Käse 

 34.00 

   
CH-Kichererbsen Nocken, serviert mit 
Süsskartoffelcreme, geröstetem Lauch und 
Chimmichurri 

 29.00 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


